
Menu Midi 

poire pochée aux épices, crème chantilly

tonka et streusel noisette

€36 

entrée

gaspacho de petits pois rafraîchi

à la menthe, chèvre fumé

croûtons au beurre

green pea gazpacho with mint

smoked goat cheese and butter croutons

Plat

pot au feu croustillant

légumes fondants

sauce gribiche

crispy pot au feu, soft vegetables

gribiche sauce

Dessert

poached pear with spices, whipped cream

tonka and hazelnut streusel

du 8 au 10 avril 2024



Menu 55€
composez votre menu

entrée

canapés

amuse-bouche

plat

dessert

mignardises



Entrées
pêche du jour

catch of the day, fish soup

“rouille” sauce and sea urchin

€19

l’oignon

farci comme un pot-au-feu, salade d’herbes fraîches

condiment de moelle et bouillon

€17

Onion, stuffed like a pot au feu, fresh herbs salad 

bone marrow condiment and broth

les asperges vertes

croustillantes, sabayon aux agrumes

poutargue et estragon

€18

crispy green asparagus, citrus sabayon

bottarga and tarragon

aux saveurs d’une soupe de poisson

rouille légère et oursins



Plats
la volaille €32

farm chicken, fresh herbs, glazed spring

vegetables, reduced juice, snow peas and

creamy polenta

poisson du moment 

asperges blanches de mallemort rôties, crème

d’épeautre, écumes de lard et croustillant de jambon

€33

fish of the day, white roasted asparagus

spelt cream, bacon foam and crispy ham

Le Cochon du ventoux €34

choux, choux, choux et coquillages

cromesquis gourmand, jus corsé

Pork from Ventoux, tripple cabbage

naughty cromesquis and strong sauce

aux herbes fraîches, légumes printaniers juste glacés

jus réduit, pois gourmands et polenta crémeuse



Douceurs
l’agrume, crémeux citron, nuage de

châtaigne, cédrat confit, sarrasin

croustillant et éclats de marrons

citrus, lemon cream, chestnut cloud

candied citron, crispy buckwheat

chestnut slivers

le chocolat, sablé breton, crème

légère chocolat 70%, praliné et

kalamansi

€12

€14

chocolate, breton shortbread, light

chocolate cream, praline and kalamansi

Assiette de fromages locaux €10

la poire, houmous rafraîchi au

citron vert, poires confites, pois

chiches caramélisés et sésame

pear tartare, hummus with lime, candied

pears, caramelised chickpeas and sesame crisp

€12


